EL PLATTI
Cafe, Pastisseria e Ristorant

ost esercissi storich a I'é
duvert dal 1875 bele se a
l'inissi a I'era na licoreria, ma
con él passé dél temp a I'é
trasformasse an café e d’autr.
lj locaj posta an Cors Tojo
Emuanuel Il a son dventa 'n
ponto d’arferiment pér coj
turinéis ch’a I'han goj éd ven-e ambelessi a passé cheich
moment piasos e/o galup aprofitand éd costa atmosfera pien-
a ’d nuanse antiche. Gia na vira la borzoasia turinéisa a
vnisia soens an coste sale pér ocupesse dle facende pi varia:
parlé d’afé o ’'d politica, festegé d’arcorense coma nosse o
batiaje, o bele mach pér fé na frisa ij blagheur (o ij gaga) con
cheich tota o madamin.
El Platti a I'é donca stait, da la soa posission sél canton con
Cors Ré Umbert, él testimoni 'd na bon-a part €d coj aveni-
ment éstorich ch’a I'han ampini ij sécoj passa. Essend nen
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E/ bancon dél bar (da «le botteghe di Torino» editor Ca dé Studi Piemonteis)
logn da la crosiera 'd Cors Tojo Emanuel Il con col che adess
a I'é Cors Galileo Ferraris (col che la radio a arcorda minca
matin bonora disend-ne I'ora pontuala) a I'é bon fé 'd pensé
che da coste giojere a sia podusse amiré 'l cortegi 'd carosse
ch’a portavo jautorita a I'inaugurassion dél monument al Ré
Galantom ant él 1899, col idea da Ié scultor Pero Costa;
gnanca malfé 'nmaginé che an cola giorna 'n bel fait &éd cola
gent ésgnora a fussa 'dco passa, prima o dop, al Platti a surbi
cheicos éd bon pér la boca e pér € stomi.

Tanti aveniment a son cobiasse con I'esistensa dél Platti e
as peul disse che tuta I'evolussion éd la sita a na sia staita
gropa an chéich manera, dal miracol éd I'Unita d’ltalia, éd la
qual Turin e 'l Piemont a son stait j'ator prinsipaj, a la trage-
dia dle doe guére mondiaj, da ’l grand désvlup industrial a
'arnassensa dél cap-leugh sabaud coma sénter dél tersiari e
coma mira dél turism e dla coltura.

Scond 16n ch’a conta la tradission a saria propi dé ’dnans a
coste giojere ch’a I'ha vist la soa fondassion la «Federazione
Calcio Juventus» e semper ambelessi a son passa, férmas-
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se e ’'ncrosiasse (e a suced
ancora ancheuj) un numer bon-
dos éd pérsonagi avosa dla
sita; ant le soe sale a son setas-
se pér déscute o ciaciaré dé
statista, d’inteletuaj e d’'impren-
ditor coma Luigi Einaudi, Luigi
§] Lavazza e 'l senator Giovanni
i Agnelli. Bele ai nostri temp a I'é

nen rair ambatse an client

famos e afessiona coma Ugo
Nespolo e Piero Chiambretti.

L'ambient a I'é guernasse sgnor e fedel a I stil Liberty
archincandse con &d detaj elegant ch’a van a fondse con le
trasformassion pi moderne dovue a j'ultim restaur. An efet la
restaurassion ch’a I'é finia a Natal dél 1999 a I'ha arporta 'l
Platti a jé splendor d’'un temp con le carateristiche dla fin &d
I'Eutsent. Coj ch’a I'han cudi costi travaj a son andait a arser-
ché 'nt j’archivi le documentassion e le fotografie d’antan ch’a
vnisio pijaite pér anmortalé le feste e jarcorense pi ‘'mportan-
te dla borzoasia turinéisa. Mersi a coste foto a I'é stait possi-
bil fé torné le struture al vej splendor con la midema qualita
djé stuch e dle minusierie, an particolar sercand éd dovré
mach la midema feramentaria original.

Fra le conte ch’a son surtie da la memoria dij client pi afes-
siona a I'é ’dcd sentusse che na vira, al post éd I'anségna
atual con n‘'omét che as fa armonté a jani Vint, a-i fussa na
védria trata con I'acid ch’a rapresentava ij R&é Mago an corte-
gi ch’a portavo ij s6 cadd al Bambin Sant, I'inica particolarita
a l'era che ij cado a j'ero nen or, incens e mira nopa ’'d sachét
con ij cicolatin éd marca Platti. Darmagi che ’d costa védria a
sia pi nen trovasse trassa ni scrita che an foto, alora ij turinéis
a dovran contentesse 'd védde sla védria 'omét pi simpatich
éd la sita, propi col dél Platti.

Semper a parte dal 1999 él café Platti a smon minca méis,
da le giojere 'd Cors Ré Umbert, ai client e ai passant, mersi
a n’acordi con él Museo dla Marionétta 'd Turin, n’alestiment
divers e original con ij toch unich &d cola colession. Se peui
la veuja e la curiosita a vagno sla gena a I'é 'ndrinta al local
ch’as peulo tasté, dzorpi dél classich café, un bon «maro-
chin» opura a peul nen manché 'l tradissional «bicerin». Se
peui la galuparia a rusia a-i é la pastisseria con ij fioch, cico-
lata e cicolatin e a la fin: la famosa «forta Platti» faita con él
giandoja e la fruta dé stagion. Pér chi a n’ha mai a basta as
peul monté al pian dé ’dzora 'ndoa che 'l bufé a I'é nen na
chérdensa o na stagera con ij piat, nopa na manera 'd gaves-
se la fam con éd pitansin soasi, sia a la séira che a mesdi.
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